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Preise für Endkunden auf Anfrage Geschäfts- und Lieferbedingungen. 

 
 

 
für alles, was man feiern kann 
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Viertel Wrap  - reichhaltig gefüllt und mit  

korrespondierenden Saucen 
 

Kräuterfrischkäse  

gekochtem Ei und Tomaten 

Salami und Oliven 

Putenbrust mit Früchten oder herzhaft 

Gouda und frischer Paprika 

Schweine-Braten mit Gürkchen 

Schinken roh oder gekocht 

Räucherlachs  

Garnelen 

Roastbeef rosa gebraten 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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FINGERFOOD aus dem Meer  
 
Crespelle mit Räucherfisch, Kräuter-Frischkäse und feinem Gemüse gefüllt 

Ruccola mit Parmesanhobel und gebratener Gamba und Balsamico 

Reibeküchlein mit gebeiztem Lachs und Preiselbeermerretich 

Wrap-rolls mit feiner Honigsenfsauce und Räucherlachs 

Scampi und Physalis in Limonen-Marinade am Spieß 

Garnelenspieß auf Strauchtomaten-Orangensalat 

Gemüse-Quiche mit geräuchertem Forellenfilet 

Gespießte Garnele mit Paprikasalsa 

Matjestartar „klassisch“ auf Pumpernickel 

 

im Weckglas serviert 
 
Klassischer Crevetten -Cocktail in tomatisierter Creme Fraîche 

Confierte Garnele auf grünem Spargelsalat  

Gebratenes Welsfilet auf Kartoffel-Radisschensalat 

Scharfe Garnelen auf Avokadocreme 

 
Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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FINGERFOOD fleischig 
 
Quiche lorraine 

Bierbeißer mit Cornichon am Spieß 

Hackbällchen in Tomaten-Salsa mariniert 

Kartoffeltaler unter Blutwurst mit Apfelzwiebelchutney 

Putello tonato mit Apfelkapern 

Serano Schinken mit zweierlei Melone am Spieß 

Hähnchenbrustfilet auf pikanter Paprikasalsa 

Hähnchenspieß mit Papayachutney 

Hähnchenspieß mit Teriyaki-Glasur und Erdnusscrumble 

Tranchen vom Schweinefilet auf Mango-Salsa  

Roastbeefröllchen asiatisch gefüllt mit geröstetem Sesam 

Tranchen von der Entenbrust mit Konfitüre von roten Zwiebeln und Cranberrys,  

 
im Weckglas serviert 
 
Thai-Curry-Cocktail mit Hähnchen und Mango  

Klassischer Käse-Wurstsalat in Kräutervinaigrette  

Italienischer Brotsalat mit Salami und Parmesan  

Schweinefiletstreifen mariniert mit Oliven, getrockneten Tomaten auf Radiccio  

Glasnudelsalat mit weißen Bohnen und Geflügelspieß  

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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FINGERFOOD vegetarisch 
 

Herzhafte „Trüffelpralinen“ aus Frischkäse und mit schwarzer Olivenasche umhüllt 

Kartoffeltortilla mit Ziegenfrischkäse auf Zwiebel-Apfelkonfit 

Mango-Mozzarella in weißem Balsamico mariniert am Spieß 

Mozzarellaperlen mit Cherry-Tomaten und Basilikum-Pesto 

Maispolenta gegrillt mit Trüffelschmand 

Kartoffeltarte mit Gorgonzolacreme und Portweinbirne 

Gefüllte Zucchini mit Walnuss-Ricotta und Basilikum 

Gefüllte Zucchini mit Parmesan-Ricotta und Parmesan-Chip 

Petersilienwurzelmousse auf Pumpernickel 

Gemüsebeet mediterran, gegrillt mit Olivencreme und Kresse 

„Scharfe Mango“-Süßkartoffeltaler mit Limette-Zwiebelconfit 

Gemüsequiche mit Tomaten-Pesto  

 
im Weck-Glas serviert 
 
Bauernsalat mit Paprika, Oliven und Fetakäse   

Bulgur-Mozarella-Tomatensalat 

Antipasti (Champignons, Zucchini, Auberginen, Paprika)   

Couscoussalat  mit baby leaf und Schafskäse 

Fruchtiger Couscoussalat mit getrockneten Pfirsichen, Cranberrys  und MInze 

Apfel-Fenchelcocktail mit Orange und gehobeltem Parmesan 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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LUNCH 
 
Chili con Carne von Rind und Schwein mit Reis 

Spaghetti Bolognese mit Parmesan extra 

Leberkäse mit Schmorzwiebeln mit warmem Speckkartoffelsalat 

Königsberger Klopse in Kapernsoße mit Reis und roter Bete   

Möhrengemüse “bürgerlich“ mit Frikadelle 

Hackbraten mit Champignonrahm und Kart. Stampf 

Sauerkraut-Kartoffeltopf  mit Nürnberger Rostbratwürstchen  

Wirsinggemüse “bürgerlich“ mit Mettwurst 

Grünkohl „bürgerlich“ mit Kasselernacken 

Schupfnudel-Bowl mit Erbsen und gebratenen Schweinerückenstreifen 

Spätzle-Fleischstreifen-Bowl mit frischer Paprika in Rahm   

Hähnchen-Reis-Topf mit Lauchzwiebeln und getrockneten Aprikosen 

Klassisches Hühnerfrikassee mit Reis 

Hähnchencurry mit Reis 

Putengeschnetzeltes in Champignonsoße mit Butter-Spätzle und Salat 

Deftiger Schweinebraten mit Erbsen/Möhren und Kartoffelstampf 

Involtini "Italienische-Art" Tomate, Oliven, Serano Schinken mit Pasta 

Rindersaftgulasch mit Nudeln und Salat 

Rinderroulade mit Kartoffelstampf und Erbsen/Möhren 

Ragout vom Rinderbäckchen mit Wurzelgemüse  

in Ingwer und Ananas glasiertes Hähnchenbrustfilet auf Palmzuckerjus 

Schweinefilet mit Kräuterkruste auf Kaffeejus 

Grünes Thai-Curry mit Hähnchen und Palmherzen 

Geschmorte Kaninchenkeule mit Rotwein-Schalottensauce 

Kalbstafelspitz mit grüner Soße und frisch gehobeltem Meerrettich 

 
Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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LUNCH vegetarisch 
 
 
Eier in Senfsauce mit Kartoffelstampf   

Chili sin carne   

Semmelknödelscheiben in Butter gebraten mit Waldpilzrahmsoße 

Kartoffel-Gemüseauflauf mit Kräutersoße   

Cannelloni Ricotta Spinat  

Paprika mit Cous-Cous-Füllung in Tomatensoße und Reis    

Mediterrane Nudel-Gemüsepfanne    

Mediterrane Gemüselasagne 

Spätzle-Gemüsepfanne    

Penne mit Blumenkohl-Bowl in Frischkäsesoße mit Kräutern    

Kichererbsen-Kokos-Bowl mit Broccoli und Basmatireis   

Nudel-Zucchini-Bowl mit Ricotta-Soße mit getrockneten Tomaten  

Bayrische Käsespätzle mit Schmorzwiebeln 

Prinzessbohnen asiatisch in Kokos-sauce mit Bananen + Bambusspitzen 

Mango Curry, roter Paprika, Möhren, Lauch 

geschmorte Champignons mit Kirschtomaten + getr. tomaten in dunklem balsamico-jus 

Penne mit Tomatenpesto, Paprika, roten zwiebeln, schwarzen oliven, Spinat + Champignons 

Linsen-Bohnen-Curry 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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MINIBRÖTCHEN  (Körner, Weizen, Roggen) 

reichhaltig belegt mit 
 

Kräuterfrischkäse 

Frischwurst 

gekochtem Ei 

Lyoner 

Salami 

Kasseler-Braten glasiert 

Putenbrust-Braten geräuchert 

Gouda 

Briekäse 

Schweine-Braten gekräutert und „gepfeffert“ 

Zwiebelmett 

Kochschinken 

rohem Schinken  

Räucherlachs  

Forlellenfilet  

Roastbeef rosa gebraten 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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FEINKOSTSALATE                                           
Unsere Empfehlung: 1 kg = 4 – 5 Portionen 
 
 
Krautsalat in Essig-Öl-Dressing   

Klassischer Kartoffelsalat in Mayonnaise mit Essiggurken und Ei    

Klassischer bayerischer Kartoffelsalat in Essig und Öl mit Speckdippe 

Klassischer Gemüsesalat   

Klassischer Nudelsalat mit feinem Gemüse und Mayonnaise   

Klassischer Nudelsalat mit Fleischwurst und feinem Gemüse 

Klassischer Käse-Wurstsalat 

Klassischer Walldorfsalat mit Walnüssen 

Italienischer Brotsalat mit Salami und Parmesan 

Klassischer weißer oder roter Heringssalat 

Bauernsalat mit Paprika, Oliven und Fetakäse   

Bulgur-Mozarella-Tomatensalat 

Couscoussalat  mit baby leaf und Schafskäse 

Mi-Nudelsalat mit asiatischem Gemüse pikant mariniert 

Taboulé mit Cherrytomate und Minze 

 
 
Mindestabnahme 1 kg pro Sorte – angerichtet und serviert in Schüsseln 
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SANDWICHES reichhaltig belegt mit 
 

Kräuterfrischkäse 

Frischwurst 

gekochtem Ei 

Lyoner 

Salami 

Kasseler-Braten glasiert 

Putenbrust-Braten geräuchert 

Gouda 

Briekäse 

Schweine-Braten gekräutert und „gepfeffert“ 

Kochschinken 

rohem Schinken  

Schweinefilet rosa gebraten  

Räucherlachs  

Forlellenfilet  

Roastbeef rosa gebraten 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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SUPPEN UND SUPPENEINTÖPFE 
Unsere Empfehlung: 0,2 L als Vorspeise – 0,3 L als kleine Hauptspeise oder Snack 
 
 
Karotten-Ingwer-Suppe     

Leichte Kartoffelsuppe von der roten Kartoffel  

Kartoffel-Eintopf mit marktfrischem Gemüse 

Chili sin Carne mit Creme Fraiche und Schnittlauch 

Erbsen-Minz-Suppe (mit Mango Topping) 

Broccolicremesuppe 

Blumenkohl-Curry-Suppe 

Feuriges Chili con Carne  

 mit Creme Fraîche frischen Kräutern und knusprigen Tortilla-Chips    

Deftiger Kartoffel-Eintopf mit Speck und Mettenden    

Raffinierte Geflügel-Curry-Suppe 

Madras Curry und rote Curry-Paste, trifft auf getrocknete Aprikosen und Sahne    

Klassisches Gulaschsüppchen vom argentinischen Rind 

verfeinert mit Kreuzkümmel und rauchig-fruchtiger  Paprika-Würzsugo 

 
 
Zu allen Suppen liefern wir Baguettebort 
 
 
 
Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 

 
 
 Mindestabnahme 3 L pro Sorte 
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