
 

Preisliste gültig für Geschäftskunden  Es gelten unsere 
Preise für Endkunden auf Anfrage Geschäfts- und Lieferbedingungen. 

 
 

 
für alles, was man feiern kann 
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LUNCH 
 
Chili con Carne von Rind und Schwein mit Reis 

Spaghetti Bolognese mit Parmesan extra 

Leberkäse mit Schmorzwiebeln mit warmem Speckkartoffelsalat 

Königsberger Klopse in Kapernsoße mit Reis und roter Bete   

Möhrengemüse “bürgerlich“ mit Frikadelle 

Hackbraten mit Champignonrahm und Kart. Stampf 

Sauerkraut-Kartoffeltopf  mit Nürnberger Rostbratwürstchen  

Wirsinggemüse “bürgerlich“ mit Mettwurst 

Grünkohl „bürgerlich“ mit Kasselernacken 

Schupfnudel-Bowl mit Erbsen und gebratenen Schweinerückenstreifen 

Spätzle-Fleischstreifen-Bowl mit frischer Paprika in Rahm   

Hähnchen-Reis-Topf mit Lauchzwiebeln und getrockneten Aprikosen 

Klassisches Hühnerfrikassee mit Reis 

Hähnchencurry mit Reis 

Putengeschnetzeltes in Champignonsoße mit Butter-Spätzle und Salat 

Deftiger Schweinebraten mit Erbsen/Möhren und Kartoffelstampf 

Involtini "Italienische-Art" Tomate, Oliven, Serano Schinken mit Pasta 

Rindersaftgulasch mit Nudeln und Salat 

Rinderroulade mit Kartoffelstampf und Erbsen/Möhren 

Ragout vom Rinderbäckchen mit Wurzelgemüse  

in Ingwer und Ananas glasiertes Hähnchenbrustfilet auf Palmzuckerjus 

Schweinefilet mit Kräuterkruste auf Kaffeejus 

Grünes Thai-Curry mit Hähnchen und Palmherzen 

Geschmorte Kaninchenkeule mit Rotwein-Schalottensauce 

Kalbstafelspitz mit grüner Soße und frisch gehobeltem Meerrettich 

 
Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 

http://www.rieger-catering.de/download/agb-rieger-catering.pdf
http://www.rieger-catering.de/download/agb-rieger-catering.pdf
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LUNCH vegetarisch 
 
 
Eier in Senfsauce mit Kartoffelstampf   

Chili sin carne   

Semmelknödelscheiben in Butter gebraten mit Waldpilzrahmsoße 

Kartoffel-Gemüseauflauf mit Kräutersoße   

Cannelloni Ricotta Spinat  

Paprika mit Cous-Cous-Füllung in Tomatensoße und Reis    

Mediterrane Nudel-Gemüsepfanne    

Mediterrane Gemüselasagne 

Spätzle-Gemüsepfanne    

Penne mit Blumenkohl-Bowl in Frischkäsesoße mit Kräutern    

Kichererbsen-Kokos-Bowl mit Broccoli und Basmatireis   

Nudel-Zucchini-Bowl mit Ricotta-Soße mit getrockneten Tomaten  

Bayrische Käsespätzle mit Schmorzwiebeln 

Prinzessbohnen asiatisch in Kokos-sauce mit Bananen + Bambusspitzen 

Mango Curry, roter Paprika, Möhren, Lauch 

geschmorte Champignons mit Kirschtomaten + getr. tomaten in dunklem balsamico-jus 

Penne mit Tomatenpesto, Paprika, roten zwiebeln, schwarzen oliven, Spinat + Champignons 

Linsen-Bohnen-Curry 

 

 

Anderweitige Varianten oder Zutaten gerne auf Anfrage. 
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